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LI FE DIE TECHNOLOGIE

LIFE und LIFE HIGH CUP definieren die technologischen Grenzen neu.
Stabile Kaﬁee-Extraktionstemperaturen, unabhéngig vorn Benutzer, der Umgebung oder dem Volumen.

I LCD Display ™* Anti-Pics-Kessel:

Se|bstregu|ierungssysteme stabilisieren die Brhtemperatur

I Automatisches Reinigungsprogramm des Kaffeebrihkopfes
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Elektrischer Dampfauslass ‘ 7 Latte Art ™ / Doppel Latte Art
ulls Druckknop{ =

Griffe mit ergonomischer Form

und Weichgummi fr angenehme Handhabung

Eco Stand—By—Modus I

Farben der Seitenwande - Q ‘ Glanzender Edelstahl ‘ Optionen - siche Prospekt BLACK SERIES/ Dark Edition

" Damp{aus|ass, falls Latte Art ausgewa'Ht wurde, sonst 2 Damp{ausbsse

LIFE 1 Gruppe 2 Gruppen 3 Gruppen
Dampfauslass * ~oder 1oder 2 Toder 2
Heifwasserauslass 1 1 1
Latte Art ™"/ DoppeJ Latte Art verFUgbar verngbar verFUgbar
Kesselinhalt 58L 0L 1651
Stromanschluss 230V 230/400 V 230/400 V
50/¢0 Hz 50/60 Hz 50/¢0 Hz
Leistung 2300 W 3300/4000 W 4200/6200 W
Male Cenicht 0lg 60kg 80kg
Breite 430 mm 710 mm 930 mm
Hohe 510 mm 510 mm 510 mm
Tiefe 510 mm 510 mm 510 mm




LIFE HIGH CUP

LED—Aus|au{beJeuchtung " I

LCD Display ; - I Preinfusion pro Taste programmierbar I
| oo wmGel
7 > " Option:
~ Filterhalter aus Edelstahl **
Pumpe " : dva A \\
mit gerauscharmer . = /
Magnetkupp\ung o /
= ' Optionen:
/ Latte At / Doppel Latte Art ™
GIDR:

Bruhtemperatur pro Gruppe ) |

individuell einstellbar
Einschiebbare Tassenablage

fiar Zubereitung mit hohem Becher-To-Go
! (*nur bei Life HIGH CUD)

** bei allen LIFE-Versionen

" Damp{aus|ass, falls Latte Art ausgewéHt wurde, sonst 2 Dampfausbsse

LIFE HIGH CUP 2 Gruppen 3 Gruppen
Dampfausass * Toder 2 Toder2
Heifwasserauslass 1 1
Latte Art ** verFUgbar verFUgbar
Kesselinhalt 0L 1651
Stromanschluss 230/400V 230/400V
50/60 Hz 50/60 Hz
Leistung 3300/4000 W 4200/6200 W
Male Gewicht 76kg 9kg
Breite 710 mm 930 mm
Hohe 600 mm 600 mm
Tiele 510 mm 510 mm




— TECHNOLOGIE

AROMA PERFECT

Patent N° 2973994

Stellen Sie sich vor, Sie miissen lhren gemaHenen Kaffee nicht mehr stamp{en

und erhalten dennoch die pen[ekte Extraktion
Wir haben es geschaﬁt.

Aroma Perfect passt sich iber 3 flexible Auﬂagepunkte im Filterhalter automatisch
an und reguliert dort das Niveau des Kaffeemehls und gleichzeitig wird
ein gleichmafiger Druck auf das Mahlgut wahrend des gesamten Brihvorganges
gewéhr|eistet.

Kurz gesagt? |deall

Das von Reneka patentierte System arretiert den Filterhalterin einem perfekten
Winkel. reduziert den Druck auf die Dichtungen, begrenzt den Verschleil
und damit die Wartungskosten.

LATTE ART
Patent n° 20 2018 005 2639
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Cappuccino, Macchiato oder Café Latte...

Was auch immer Ihr Lieblingsgetrank ist, mit dem Latte Art-System wird es immer besser sein.
Das Mischen von Druckluft und Dampf er{o\gt durch eine Pumpe, die Ihnen dank der Elektronik

den gewtinschten Schaumtyp liefert. Die Temperatur wird durch eine Sonde kontrolliert.

Das System bietet 4 verschiedene Programme, die jeweils von Temperatur und Aufschaum-
volumen individuell programmierbar sind

MICRO SIVE (optionaD
Patent n°9003969

Die von Reneka patentierte Mikrosieb-Technobgie ermdghcht es, die komp|exesten
Aromen von Kaffee zu extrahieren. Wahrend ein Standardfilter aus etwa 600 Lachern
von 350 Mikrometern besteht, wird das Mikrosieb mit mehr als 15 000 Léchern von 170

Mikrometern hergeste”t

Daraus resultiert -

Fine tiefere Extraktion fiir mehr Aromen

Mehr KOrper und weniger Rickstande

Eine sehr einfache Reinigung

WERSITE: www.reneka.com 'i
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