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EXZELLENTER KAFFEEGENUSS,
JEDER SITUATION GEWACHSEN.
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WMF 5000 S+

WMF 5000 S+

EXZELLENTER KAFFEEGENUSS,
JEDER SITUATION -GEWACHSEN.

.In meiner Branche geht es darum, Getranke in gleichbleibend
hoher Qualitatund mitgroBer Auswahlschnell bereitzustellen.

Meine Kunden wollen exzellenten Kaffee, nach

ihren

Wiinschen, und sie wollen ihn schnell. Die WMF 5000 S+
erflillt all diese Anforderungen. Selbst zu StoBzeiten kann ich
mich auf ihre Performance voll und ganz verlassen."

Wenn Sie ein belebtes Restaurant oder
Café oder eine gut besuchte Bickerei
fiihren, mochten Sie eine breite Aus-
wahl von erstklassigen Kaffeespezialita-
ten anbieten und diese schnell servieren
kénnen. Die leistungsstarke und flexib-
le WMF 5000 S+ kann jeden Wunsch
Ihrer Kunden erfiilllen - so schnell sie
es mochten. Die beiden Miihlen, die
2-Milchlésung und die optionale Si-
rupstation ermdglichen zahllose pro-
fessionelle Kaffeekreationen. Mit der
optionalen einzigartigen WMF Techno-
logie Fresh Filtered Coffee erfiillt sie
selbst hochste Anspriiche von Filter-
kaffee-Enthusiasten. Und dank der op-
tionalen 9-kW-Heizung kann sie Kaffee
und HeiBwasser parallel ausgeben. Die
Kaffeemaschine wird fiir den Einsatz bei
einem durchschnittlichen tiglichen Leis-
tungsbedarf von 250 Tassen empfohlen

und kann die Bediirfnisse mittlerer und
groBer Betriebe miihelos erfiillen. Mog-
lich ist all dies durch die robuste Aus-
fihrung, die hochwertigen Bauteile und
die hochmodernen Features der Maschi-
ne. Vom eleganten Metallgehduse und
strapazierfahigen Heavy Duty Briiher
bis zum Hochspannungsnetzteil und
dem optimierten Boiler - jedes Bauteil
ist darauf ausgelegt, langfristig hohe
Performance und hochste Zuverldssig-
keit zu garantieren. Das intuitive 10 Zoll
Farb-Touch-Display ist ansprechend und
macht Bestellungen sowohl im Kellner-
als auch SB-Betrieb zum Kinderspiel.
Der Dynamic Coffee Assist und Dynamic
Milk Assist liberwachen die wichtigsten
Faktoren kontinuierlich und stellen sie
im Bedarfsfall nach, um eine gleichblei-
bend hohe Qualitat aller Kaffee- und
Milchgetranke sicherzustellen.




WMF 5000 S+

Features &
Innovationen

FUR WMF KUNDEN
IST DIE ZUKUNFT 'BEREITS STANDARD.

Daselegante Profil der WMF 5000 S+ ist eine Meisterleistung
in puncto Technik und Design und besticht durch eine
Reihe erstaunlicher Hochleistungs-Features, anpassbarer
Optionen und kundenorientierter Innovationen.

Die WMF 5000 S+ vereint ein elegan-
tes Erscheinungsbild mit hoher Bedien-
freundlichkeit, hochwertige Bauteile
mit zukunftsfahiger digitaler Konnek-
tivitdit sowie beeindruckende Perfor-
mance mit umfangreichen Konfigura-
tions- und Anpassungsmoglichkeiten.
Kurzum, sie kombiniert exzellenten

Kaffeegenuss mit einfacher Bedienung,
und ist dabei jeder Situation gewach-
sen. Vor allem aber bietet sie absolute
Zuverlassigkeit tiber eine lange Lebens-
dauer hinweg. So konnen Sie und lhre
Kunden die Vorteile der WMF Innova-
tionen auf Jahre hinaus nutzen.
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WMF 5000 S+

Performance

VOLLENDETES KAFFEEVERGNUGEN

HOHE LEISTUNG

Die WMF 5000 S+ ermdglicht die schnel-
le Zubereitung von erstklassigen Kaffee-
spezialitdten und wird fiir Betriebe mit
einem durchschnittlichen taglichen Leis-
tungsbedarf von 250 Tassen empfohlen.
So kdnnen Sie sicher sein, dass jeder Gast
ziigig bedient wird, selbst zu StoBzeiten.

BIS ZU

250

TASSEN AM TAG

HEAVY DUTY BRUHER

Der Heavy Duty Briiher ‘aus Edelstahl,
.made in Germany’ mit strapazierfa-
higen Bauteilen, garantiert beste Per-
formance und hdchste Zuverldssigkeit
uber eine lange Lebensdauer hinweg. Er
besteht aus einem robusten gesenkge-
schmiedeten Gestell und einem feinen
Sieb zur Zubereitung delikaterer Rezep-
turen und bietet ein Fassungsvermdgen
von 19 g, das groBere Briihchargen in
einem einzigen Schritt ermdglicht. Der
fest/ eingebaute Edelstahlbriiher bend-
tigt keine zusatzliche Reinigung, da er
bei der Wartung gereinigt wird.

PARALLELBEZUG KAFFEE UND
HEISSES WASSER

Damit Sie selbst zu StoBzeiten mit ei-
nem hohen Bestellaufkommen Schritt
halten kdnnen, bieten die 400V-Varian-
ten der WMF 5000 S+ eine gleichzeitige
Kaffee- und HeiBwasserausgabe. Er-
mdglicht wird dies durch einen opti-
mierten Kessel, der eine hohere Heiz-
leistung von 9 kW liefert.

EE T N
Timer

Accounting PIN

5 v ¢

: Language Eco mode

FEATURES & INNOVATIONEN

BIS ZU 2 KAFFEEMUHLEN

Es kdnnen zwei verschiedene Mihlen
verwendet werden, was die Zubereitung
verschiedenster Rezepturen ermaglicht.
So kdnnen Sie lhren Kunden eine um-
fangreiche Auswahl an erstklassigen
Kaffeespezialitdten bieten. Diese lang-
lebigen Hochleistungsmiihlen sind ro-
bust, schnell und leise und werden elek-
tronisch gesteuert und feinjustiert.

ECO MODE

Profitieren Sie von den Eco Mode Ein-
stellungen und reduzieren Sie den Ener-
gieverbrauch wahrend Zeiten mit gerin-
ger Auslastung.



WMF 5000 S+

Vielseitigkeit

UNSERE INNOVATIONEN, FUR SIE KREIERT
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MILCHSYSTEME

Das Easy Milk System gibt tGber den Getrankeauslauf auto-
matisch sowohl Kaltmilch als auch HeiBmilch oder HeiBmilch-
schaum aus. So kdnnen Sie nicht nur kalte Milchmixgetranke,
sondern auch heiBe Kaffeespezialititen anbieten. Das Dyna-
mic Milk System bietet sogar noch mehr Mdglichkeiten - vier
verschiedene HeiBmilchschaum-Konsistenzen und drei Va-
riationen von Kaltmilchschaum sowie heiBe und kalte Milch
kdnnen vollautomatisch zubereitet werden.

2-MILCHLOSUNG

Dank der optionalen 2-Milchlésung kénnen Sie Ihren Kunden
verschiedene Milchsorten anbieten, beispielsweise fettarme
Milch, Sojamilch oder laktosefreie Milch. Die automatische
Umschaltspiilung garantiert, dass sich die beiden Milchsorten
nicht vermengen und nur die Milch im Getrank landet, die
ausgewahlt wurde.

10

GROSSE BOHNENBEHALTER

Die WMF/5000 S+ verfligt liber bis zu drei Produktbehalter, so-
dass Sie zwei verschiedene Sorten von Kaffeebohnen und somit
hochste Vielfalt anbieten kdnnen. AuBerdem gibt es einen Be-
hélter fiir Topping- oder Schokoladenpulver mit einem Fassungs-
vermdgen von bis'zu 2 kg Pulver, und der Handeinwurf kann
mit einer weiteren Sorte Kaffeemehl befiillt werden, wie etwa
entkoffeiniertem; Kaffee. Der linke und rechte Bohnenbehilter
haben ein Fassungsvermdgen von je 1.100 g Bohnen und der
mittlere Behalter von 700 g. Fiir einen rundum harmonischen
Gesamteindruck verfiigen die Produktbehalter liber ein einheit-
liches Erscheinungsbild. AuBerdem ist jeder Behalter mit einem
abschlieBbaren Deckel aus Edelstahl ausgestattet. Darliber hin-
aussind die Behalter abnehmbar und spllmaschinengeeignet fiir
eine einfache Reinigung.

CHOC MIXER

Der Choc Mixer begeistert durch einfachste Handhabung
und Wartung und ermdglicht so die Zubereitung kostlicher
Schokoladenspezialitaiten mit minimalem Aufwand. Dank sei-
nes magnetischen Verschlusses ist das korrekte Einsetzen des
Mixerbechers garantiert. Ein integrierter Sensor tberwacht
zudem den perfekten Sitz, um Undichtigkeiten zu vermeiden.

vy

FRESH FILTERED COFFEE

Mit der innovativen Option Fresh Filtered Coffee kénnen Sie
mit einer einzigen Maschine sowohl gefilterten Kaffee als auch
eine breite Auswahl von Kaffeespezialitdten zubereiten. Dies
bietet hochste Vielfalt bei minimalem Platzbedarf. Jede Tasse
kostlichen gefilterten Kaffees wird frisch mit einer konstanten
Temperatur, Kaffeemenge und einem gleichmiBigen Aroma ge-
briiht. Dies garantiert eine stets gleichbleibend hohe Qualitat.
Und da jede Tasse auf Bestellung zubereitet wird, wird nichts
verschwendet!

FEATURES & INNOVATIONEN

CHILLED COFFEE

Mit dieser innovativen Option kdnnen Sie Getranke mit ge-
kiihItem Kaffee zubereiten. Dazu wird frisch gebrihter hei-
Ber Kaffee mit einem Warmetauscher gekiihlt. Dies bietet
eine schnelle Lésung zur Zubereitung kostlicher Eiskaffee-
und anderer Getranke, da die Eiswirfel oder die Eiscreme
dabei langer gefroren bleiben.

SIRUPSTATION

Die optionale WMF Sirupstation bietet noch mehr Vielfalt und
sorgt in jeder Getrdnkekarte fiir ein auBergewdhnliches Ge-
schmackserlebnis. Es kdnnen bis zu vier verschiedene Sirup-
sorten in drei verschiedenen Dosiermengen verwendet werden.
So konnen Sie zusatzliche aufregende Geschmacksrichtungen
kreieren. Die Spezialititen kdnnen mit wenigen Handgrif-
fen als Standardgetréanke im Display hinterlegt und mit Gber
20 verschiedenen Icons gekennzeichnet werden.



WMF 5000 S+

Qualitat

FUR KONSISTENTE PERFEKTION ENTWICKELT
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DYNAMIC MILK ASSIST

Der innovative Dynamic Milk Assist sor-
gt fir eine gleichbleibend hohe Qualitat
aller Milchgetranke. Mithilfe modern-
ster Sensoren iiberwacht er fortlaufend
die Temperatur im Kiihler und den Mil-
chfluss in der Maschine. Auf Basis dieser
Werte wird z. B. die Pumpengeschwin-
digkeit geregelt, um den perfekten Mil-
chschaum in der vorab ausgewahlten
Konsistenz zu kreieren. Dariiber hinaus
kann der Dynamik Milk Assist auch den
Leerstand der Milch, selbst bei Bag-in-
Box-Systemen, erkennen.

12

DAMPFSYSTEME

Die WMF Dampfsysteme ermoglichen
es' jedem Anwender, perfekte HeiB-
milch- und HeiBschaumergebnisse zu
erzielen. Easy Steam verwendet eine
halbautomatische Dampflanze, die sich
ausschaltet, wenn eine vorher definierte
Temperatur erreicht ist. Dies erleichtert
die | traditionelle Milchschaumherstel-
lung wesentlich. Mit Auto Steam kann
dank der separaten Dampflanze die
Milchschaumdichte fiir jede Kaffee-
kreation individuell angepasst werden.
Der Milchschaum lésst sich in drei Qua-
litdtsstufen vollautomatisch herstellen.

HOCHWERTIGE BAUTEILE
AUS METALL

Das Edelstahlgehduse der WMF 5000 S+
macht nicht nur optisch viel her, es ist
auch fiir die Ewigkeit gebaut. Wie der
Heavy Duty Briiher und die Hochleis-
tungs Mahlscheiben wird es im WMF
Werk in Geislingen, Deutschland, nach
hochsten Standards gefertigt, um eine
lange Lebensdauer der Kaffeemaschine
sicherzustellen.

STEAM JET

Der praktische SteamJet bringt mit WMF
Technologie jede Tasse sekundenschnell
auf Temperatur. So hat nicht nur jedes
Getrank die ideale Temperatur, sondern
es bleibt auch langer heiB - fiir echten
Kaffeegenuss.

FEATURES & INNOVATIONEN

i -
[

AUTOMATISCH HOHENEINSTELLBARER AUSLAUF

Fiir jedes ausgewdhlte Getrdnk stellt sich die Hohe des Aus-
laufs der WMF 5000 S+ auf jede im Rezept hinterlegte Vorga-
be automatisch ein. So bleibt die Getranketemperatur perfekt
und unschdne Milchspritzer am Geh&use sind passé.

DYNAMIC COFFEE ASSIST

Der Dynamic Coffee Assist garantiert
permanent die hochste Qualitat aller
Espresso-basierten Kaffeespezialitdten
der WMF 1500 S+. Nach Einstellung
der Getrdnkequalitdt Gberwacht dieses
einzigartige System den Briihfluss
kontinuierlich und stellt im Bedarfsfall
Mahlgrad und Mahlmenge automatisch
nach. So bleiben Briihzeit, Extraktion
und Wareneinsatz stabil und Sie kon-
nen sicher sein, lhren Kunden jederzeit
konstante Kaffeequalitat auf hochstem
Niveau zu bieten.

13



WMF 5000 S+

Anwenderfreundlichkeit

ALLE, FUNKTIONEN MIT EINEM EINZIGEN TOUCH
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10 ZOLL FARB-TOUCH-DISPLAY

Die WMF 5000 S+ verfiigt lber ein ansprechendes, interakti-
ves 10 Zoll Farb-Touch-Display mit echten Produktabbildun-
gen und individuellen Farbschemas. Die Navigation erfolgt
sowohl beim Kellner- als auch beim SB-Betrieb intuitiv durch
vertraute Touch- und Wischgesten. Das Display ist ideal zur
Darstellung von Nahrstoffangaben und kann zudem zum Ab-
spielen von Videos verwendet werden, etwa zur Bewerbung
von Sonderaktionen zu bestimmten Tageszeiten.

14

VORAUSWAHL DER
GETRANKEBESTELLUNG

Um Zeit und Aufwand zu sparen, bietet
das Display eine Option zur Vorauswahl
mehrerer Getranke in einer einzigen Be-
stellung. Diese Getranke werden dann
automatisch nacheinander zubereitet.

REINIGUNGSSYSTEME

Das Reinigungssystem Clean in Place bietet hochste Anwen-
derfreundlichkeit und Effizienz. Die Maschine gibt Wasser

FEATURES & INNOVATIONEN

Das Easy Clean System funktioniert dhnlich, allerdings muss
bei Kaffeemaschinen mit diesem System der Schaumer ein-

in eine Box mit einer Reinigungstablette ab und reinigt und mal wochentlich manuell gereinigt werden.
spult sich selbst automatisch mit heiBem Wasser und Dampf.

NAHRSTOFFANGABEN

Das Display der WMF 5000 S+ eignet sich
auch ideal zur Anzeige von Nahrstoff-
angaben (iber das jeweils zubereitete
Getrank, was zur Einhaltung der immer
strengeren gesetzlichen Anforderungen
extrem nitzlich sein kann. Informatio-
nen uber die verschiedenen Bohnen- und
Pulversorten sind bereits in der Maschine
hinterlegt und Daten zu anderen Rezep-
turen lassen sich bequem importieren.

TIMERFUNKTIONEN

Die WMF 5000 S+ lasst sich so einstellen,
dass sie sich zu frei wahlbaren Uhrzeiten
aus- und einschaltet. Ebenso lassen sich
so auch einzelne Funktionen und Ge-
tranke aktivieren bzw. deaktivieren.

SPRACHAUSWAHL

Die Display-Sprache der WMF 5000 S+
kann eingestellt werden, um die Bedie-
nung fiir jeden Anwender zu erleich-
tern. Kunden und Mitarbeiter kénnen
sogar wahrend des Betriebs ihre eigene
Sprache auswiahlen.

15



WMF 5000 S+

Individualisierbarkeit

IHRE KAFFEEMASCHINE; ABGESTIMMT AUF IHRE BEDURFNISSE
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BRANDING

Die WMF 5000 S+ lésst sich flexibel an lhre jeweiligen An-
forderungen anpassen. Dazu zéhlt beispielsweise die Mog-
lichkeit, auf den Displays-Bildschirmen Ihr eigenes Logo an-
zeigen zu lassen, Farben und Hintergriinde anzupassen oder
eigene Getrankebilder hochzuladen.

PRE SELECT / POST SELECT MODUS

Der Pre Select Modus ist ideal fiir den Kellnerbereich, da die
Mitarbeiter erst TassengroBe, Kaffeestarke oder Milchsorte und
dann das Getrank auswahlen konnen. Alternativ eignet sich der
Post Select Modus perfekt flir den SB-Bereich: Der Kunde wahlt
zuerst das Getrdnk aus und gibt dann Schritt fiir Schritt weitere
Parameter an.

BELEUCHTETE SEITENTEILE

Die Seitenteile der WMF 5000 S+ ver-
flgen lber eine farbige LED-Beleuch-
tung, die an das Ambiente in lhrem
Betrieb individuell angepasst werden
kann.'Dariiber hinaus blinken die Sei-
tenteile, wenn etwas zu tun ist, z. B.
wenn, Kaffeebohnen nachgefiillt wer-
den missen. Dieses simple Feature
zieht die Aufmerksamkeit des Bedieners
schnell auf'sich, selbst von Weitem.

Angebot des Tages:

Cappuccino & Croissant

3,50 Euro

)| Pa— 0 |
WERBUNG

Das 10 Zoll Farb-Touch-Display bietet auBerdem die Md&g-
lichkeit, Ihren Umsatz durch auffillige Werbung oder maB-
geschneiderte Sonderaktionen zu steigern. Wahrend die Ge-
tranke Ihrer Kunden zubereitet werden, kdnnen Sie deren Zeit
und Aufmerksamkeit so optimal nutzen.

- -

T ¥

Espresso Macchialo

w iz - e % oo &

Latte Macchiato Milk cho

FEATURES & INNOVATIONEN

EINSTELLUNG DER
GETRANKEPARAMETER

Die praktische Small-Medium-Large
(SML) Funktion ordnet im SB-Bereich
jedem Getrdnk ganz einfach unter-
schiedliche vordefinierte Flillmengen zu.
AuBerdem ist es mdglich, das Tasten-
layout durch Hinzufligen und Entfernen
von Tasten zu verdndern. So kann z. B. im
SB-Bereich ein einreihiges SB-Layout ge-
wahlt werden.

INDIVIDUELLE
GETRANKEGROSSE

Um Anwendern die Bedienung weiter
zu erleichtern, kdnnen diese die Fill-
menge vor der Getrdnkeausgabe indi-
viduell tiber einen bedienfreundlichen
Touch-Schieberegler anpassen.

17



WMF PROFESSIONELLE KAFFEEMASCHINEN

Konnektivitat

KARREEGENUSS TRIFFT|AUF DIGITALE LOSUNGEN

WMF COFFEECONNECT

WMF CoffeeConnect ist unsere innovative digitale Cloud-Platt-
form. Diese er6ffnet lhnen das volle Potenzial lhrer WMF Kaf-
feemaschine und aller anderen verbundenen Maschinen. Sie
haben die Moglichkeit, wertvolle Daten zu erheben und Ihre
Kaffeemaschinen von jedem beliebigen Standort aus zu bedie-
nen. WMF CoffeeConnect sammelt, analysiert und verarbeitet
Informationen zu Umsatz, Betrieb, Verbrauch und Wartung
und gibt lhnen damit die Moglichkeit, Ablaufe zu optimieren
und Servicekosten zu senken. Und dies ist erst der Anfang ...
Sie kdnnen damit auch von lhrem Schreibtisch aus Werbung

18
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und spezielle Angebote direkt auf das Display der Maschine
senden. WMF CoffeeConnect bietet auf lhre Bediirfnisse zu-
geschnittene Funktionen in den Bereichen Maschinenverwal-
tung, Wartung und Betrieb sowie Businessleistung. Diese Funk-
tionen stehen entweder in Form von Dashboard-Uberwachung
oder Berichten zur Verfiigung. Darliber hinaus konnen unsere
Experten maBgeschneiderte Analysen fiir lhre Anforderungen
erstellen. Dadurch kdnnen Sie sich hochmoderne Business In-
telligence zunutze machen und sich so fundierte Einblicke in
Ihr Kaffee-Business verschaffen.

DATENSICHERHEIT

Wir wissen, dass Ihre Daten entschei-
dend fiir den Erfolg lhres Business sind.
Daher erfiillt die Plattform, die wir fiir
WMF CoffeeConnect entwickelt haben,
modernste Infrastrukturstandards. Sie
ist durch eine mehrschichtige IT-Archi-
tektur gegen Cyberangriffe geschitzt.
Dariiber hinaus haben wir ein hoch-
modernes Identitats- und Zugriffsma-
nagementsystem implementiert, das
loT-Anforderungen unterstiitzt und
Multifaktor- sowie rollenbasierte Zu-
griffe auf Daten und Systeme bietet.

FEATURES & INNOVATIONEN

HACCP-KONFORMITAT

Die professionellen WMF Kaffeema-
schinen unterstlitzen miihelos einen
HACCP-konformen Betrieb. Beispiels-
weise stehen Reinigungsprotokolle zum
Download zur Verfligung, vollstandige
Datensicherungen koénnen durchge-
flihrt werden und Softwareupdates sind
per USB-Stick mdglich.

19



WMF 5000 S+

Technische Daten

Esaresso Macchialo

— 325mm ——

WMF 5000 S+

—— 50mm —mMM

EASY MILK

DYNAMIC MILK

Empfohlene durchschnittliche Tagesleistung®

250 Tassen

Nennleistung / Netzanschluss

3,01 -351TkW | 841-996kW | 3,01-351kW | 841-996kW
220-240V 380 - 415V 220-240V 380 - 415V

Stundenleistung nach DIN 18873-2*
Espresso [ 2 Espressi

Café Créme [ 2 Café Créeme
Cappuccino [ 2 Cappuccini

144 [ 220 Tassen
112 [ 136 Tassen
144 [ 220 Tassen

Kaltmilchgetranke v v
Kaltmilchschaumgetrinke - v
Gesamt-HeiBwasserleistung / Stunde 160 Tassen 280 Tassen 160 Tassen 280 Tassen
Energieverlust pro Tag nach DIN 18873-2 1,55 kWh 2,23 kWh

Kaffeebohnenbehdlter

Links und rechts ca. 1.000 g, Mitte ca. 700 g

TECHNISCHE DATEN

716 mm

Die WMF 5000 S+ ist mit folgenden
Milch- und Dampfsystemen erhiltlich:

o O

EASY DYNAMIC
MILK MILK

OHNE

DAMPFSYSTEM v v
T S
Bl v |
EASY
STEAM
.
Y
BV | v |
AUTO
STEAM

* Die Leistung wurde mit einer Maschine mit

Choc- oder Topping-Behilter (optional)

Ca. 2.000 g

AuBenmaBe (Breite /| Hohe** [ Tiefe)

325/716 / 590 mm

Wasseranschluss

Festwasseranschluss

Leergewicht (je nach Ausstattung) Ca. 37 kg

Dauerschalldruckpegel (LpA)** <70 dB(A)

Basisversionen BASISVERSION 1 BASISVERSION 2
Easy Milk V -

Dynamic Milk - v

Easy Clean v -

Clean in Place - v
Stromversorgung: 3,01 - 3,51 kW [ 220 - 240 V v v

Auswihlbare Optionen gegen Aufpreis:

Festwasseranschluss ermittelt und ist abhingig von
TassengroBen, Qualititseinstellungen, Auslauf, Ausstattung
und Nennleistung. Grundlage fur die empfohlene max.
Tagesleistung ist das jeweilige hinterlegte Servicekonzept.
Diese Durchschnittswerte dienen jedoch lediglich zu Ihrer
Orientierung. Lassen Sie sich von unseren geschulten WMF
Mitarbeitern Ihre bedarfsgerechte Kaffeemaschinenldsung
zusammenstellen.

“* Hohe einschlieBlich Kaffeebohnenbehalter

*** Der A-bewertete Schalldruckpegel LpA (slow) und LpA
(impulse) am Arbeitsplatz des Bedienpersonals liegt in jeder
Betriebsart unter 79 dB (A). Ab 5 “dKH (Karbonathiirte) muss
ein WMF Wasserfilter eingesetzt werden.

Features von
Basisversionen 1 und 2:

1 Miihle, SteamJet, Jet-Option,
HeiBwasserauslauf, LED-Beleuchtung,
Dynamic Coffee Assist, automatisch
héheneinstellbarer Auslauf

Stromversorgung: 8,41 - 9,96 kW / 380 - 415V, zweite Miihle, Choc-[Topping-Behilter, Twin-Choc/Twin-Topping, Easy Steam, Auto Steam, Dynamic Milk, Chilled Coffee, FFC,
2-Milchlésung (nur bei Dynamic Milk méglich), Sirup Konfiguration

21



WMF PROFESSIONELLE KAFFEEMASCHINEN

WME Service

UNSERE SERVICE-LEISTUNGEN
FUR SIE.

22

Der Augenblick, in dem eine neue WMF Kaffeemaschine die
Produktionslinie verlasst, bedeutet noch lange nicht das Ende unseres
Qualitatsversprechens. Wir entwickeln und fertigen jede Maschine
so, dass sie vom ersten Tag an ein Erfolgsfaktor fiir Ihr Geschaft
ist. Unser umfassender und personlicher Service stellt sicher, dass
jede Maschine zuverlassige Performance und eine konstant hohe
Kaffeequalitat tber eine lange Einsatzdauer hinweg liefert.

Mit lber 350 Technikern verfligen wir 'liber
die groBte unternehmenseigene Serviceorga-
nisation fiir professionelle Kaffeemaschinen, in
Europa. Durch regelmaBige Trainings im WMF
Schulungszentrum wird gewahrleistet, dass das
Know-how permanent hoch gehalten wird. Das
macht unsere Techniker zu "Service-Spezia-
listen", die sich voll und ganz auf das Maschi-
nen-Sortiment der WMF konzentrieren kénnen.
So konnen Sie sicher sein, dass lhre Maschine
tiber viele Jahre einwandfrei funktioniert, aus-
gezeichnete Kaffeequalitat liefert und zu Ihrem
Geschiftserfolg beitrigt.

Installation

Alle Maschinen werden von unseren hochquali-
fizierten und erfahrenen Servicetechnikern in-
stalliert, die genau wissen, wie die Maschinen
an die jeweiligen Bedingungen vor Ort und lhre
Bediirfnisse angepasst werden kdnnen. Dabei
berlicksichtigen sie die Wasserqualitat, lhre be-
vorzugten Kaffeebohnen, Ihr Getrdnkeangebot
und vieles mehr. Dank individueller Einweisung
zu Bedienung, Reinigung und Pflege ist ge-
wahrleistet, dass |hr Personal die Maschine bis
ins Detail kennt und optimal handhaben kann.

Das Ergebnis ist die beste Tasse Kaffee - von An-
fang an und in der Zukunft!

Wartung

Nur eine gut gewartete Maschine kann eine
gleichbleibend hohe Kaffeequalitat garantieren.
Darum 'priift unser Servicetechniker lhre Ma-
schine regelmaBig und systematisch, aktualisiert
Software, entkalkt sie im Bedarfsfall und tauscht
notwendige Ersatzteile und Verschleissteile aus.
Unser proaktiver Service stellt sicher, dass Ih-
nen lhre Maschine lange Jahre erhalten bleibt
und dass Sie gleichzeitig die relevanten Bestim-
mungen hinsichtlich Gesundheit, Arbeitsschutz,
Sicherheit und Umweltschutz erfiillen.

Reparatur

Falls doch einmal eine Reparatur notwendig
sein sollte, steht Ilhnen WMF als idealer Partner
stets zur Seite. Wir verwenden ausschlieBlich
gepriifte Originalersatzteile und kombinieren
schnelle Verfligbarkeit mit hochster Qualitit.
Unser telefonischer Support und unsere erfah-
renen Techniker sorgen dafir, dass Ihre Maschi-
ne im Handumdrehen wieder einsatzfahig ist
und ausgezeichnete Kaffeequalitat liefert.
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Zusatzgerate

KOMPLETTIEREN SIE IHRE
WMF KAFFEEMASCHINE.

WMF Zusatzgerate vereinen Eleganz und Intelligenz und
sind somit die perfekte Erganzung flir unsere WMF 5000 S+.
Sie verbessern die Bedienfreundlichkeit fur das Personal
und das Kaffeevergntigen fiir die Kunden.

Sie kdnnen aus einer Vielzahl verschiedener WMF Zusatzgerdte wéhlen, um lhre
Kaffeemaschine zu komplettieren. Das Vorwdrmen der Tassen auf die richtige
Temperatur ist entscheidend fiir die Zubereitung von Kaffeespezialitdten hochster
Qualitat, und ebenso wichtig ist das Kiihlhalten der Milch auf der optimalen Tem-
peratur, um die Frische zu gewahrleisten und den perfekten Milchschaum anbieten
zu kdnnen. Durch die Zugabe von verschiedenen Sirupsorten, Fruchtplirees oder
Spirituosen koénnen Sie Ihren Kunden noch mehr Auswahl bieten. Als Zusatzgerate
flir die WMF 5000 S+ sind beispielsweise attraktive Tassenschrianke und Kiihler, die
Kombigerdte Cup€&tCool sowie eine elegante Sirupstation erhéltlich. Wie Sie es von
WMF erwarten, ist natiirlich jedes Gerdt harmonisch auf das Design Ihrer Kaffee-
maschine abgestimmt.

ZUSATZGERATE

CENTER COOLER CUP & COOL TASSENSCHRANK SIRUPSTATION
BREIT BREIT
Max. Tassenaufnahme - 45 - 130 Tassen 88 - 320 Tassen -
Fassungsvermogen Milchtank mit 10,5 Liter Milchtank mit 9,5 Liter - 1 - 4 Flaschen
Beleuchtung - v v -
AbschlieBbar v v - v
Entnehmbare Dichtung v v - v

Regalbdden

2 beheizbare Regalbdden

4 beheizbare Regalboden

AuBenmaBe (Breite | Hohe / Tiefe)

261/530,5/ 469 mm

368 / 530 / 565 mm

368 /530 /539 mm

261/530,5/ 469 mm

Stromversorgung 220 -240V 220 -240V 220 -240V -
Milch-Leermeldung V v - -
Sensoren Leermeldung, Milchtemperatur Milchtemperatur - -
KiihImittel R600a R134a - -
Milchschlauchfiihrung Auf degéiirtter:éugrllidc;echten Auf de;éiilzgerzél;n”dcgechten ~ ~
Leergewicht Ca. 16 kg Ca. 32 kg Ca. 28 kg Ca. 16 kg
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WMF PhotoSimu App

VISUALISIEREN, SIE IHRE WMF KAFFEEMASCHINE
IN' IHREM BUSINESS.

Maochten Sie wissen, ‘wie'eine professionelle WMF Kaffee-
maschine in lhrem Betrieb wirkt? Mit der WMF PhotoSimu
App konnen Sie sich auf einem Smartphone oder Tablet
genau anschauen, wie lIhre ausgewahlte Produktkonfigu-
ration aussieht. Laden Sie dazu einfach die App herunter.

Laden Sie die App mithilfe des QR-Codes
herunter, scannen Sie den gewiinschten
Aufstellort und schon kdnnen Sie losle-
gen. Dank Augmented Reality sehen Sie
Ihre ausgewahlte Kaffeemaschine im
3D-Raum oder in Ihrer echten Umge-
bung, fotorealistisch und mit korrekten
MaBen und Design. Sie haben auBer-
dem die Moglichkeit passende Zusatz-
gerate zu erganzen, um so die gesamte
Kombination aus Kaffeemaschine und
Zusatzgerdt in lhrer Umgebung zu se-
hen - einfach und intuitiv. Dank unserer
neuen Anwendung finden Sie nun auch

alle Information rund um unsere Kaf-
feemaschinen an einem Ort und kénnen
direkt Gber die App lhre Anfrage an uns
senden.

i0S Android

WMF PHOTOSIMU APP
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WMF GmbH

GBU Professional Coffee Machines
WME Platz 1

73312 Geislingen/Steige

Telefon: +49 73 31 - 257 257
Telefax: +49 73 31 - 257 297
kundencenter@wmf.com
www.wmf-kaffeemaschinen.de

63.8368.0390
Technische Anderungen, Druckfehler und Irrtum
flir den gesamten Inhalt vorbehalten.

Germany 07.2021 m WMF Professionelle Kaffeemaschinen Deutschland
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